COMUNICATO  STAMPA
Conclusa la manifestazione “Una montagna di sapori”
Si è conclusa con un grande successo di pubblico la manifestazione Una montagna di sapori che ha interessato la Valsesia e la Città di Varallo nei weekend del 17 – 18 e 24 – 25 aprile. 
Il progetto, nato con la finalità di promuovere le eccellenze enogastronomiche della Valsesia, è stato realizzato dalla Comunità Montana Valsesia in collaborazione e con il sostegno del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali, del Comune di Varallo e dell’ASCOM di Vercelli.
Le giornate, accompagnate da una campagna di promozione mediatica, sono state riprese dal circuito televisivo nazionale 7Gold che ha realizzato filmati divulgativi relativi al territorio e ai suoi prodotti e ha registrato sei puntate della trasmissione “Sapori d’autore” in onda sull’emittente tutte le domeniche fino al 30 maggio alle ore 19.
Sabato 17 aprile è iniziato l’ Educational Tour con la partecipazione di una delegazione di giornalisti coordinati dalla Camera di Commercio Italiana per la Svizzera. Nel corso della giornata sono state visitate tre aziende agricole del territorio: Azienda Agricola La Colma di Vignati Giorgio di Civiasco, Azienda Agricola Calzino Elena e Anna di Rimella, Azienda Agricola Cerini Armando di Varallo. Ottima l’accoglienza riservata agli ospiti dai titolari e dal personale delle aziende, sopraffini i prodotti presentati nella cornice di una valle in piena fioritura primaverile: i nostri paesaggi, infatti, non hanno mancato di stupire ed entusiasmare i giornalisti e i testimonial intervenuti per l’occasione. 
La giornata è proseguita con il pranzo che si è tenuto presso l’Istituto Alberghiero "G.Pastore" di Varallo, magistralmente condotto dai docenti e dagli allievi dell’Istituto.

I prodotti tipici privilegiati durante Una montagna di sapori sono stati i vini, i formaggi e le carni, tre tipologie che sono state oggetto di particolare interesse soprattutto in occasione del Workshop che si è tenuto nel pomeriggio sempre presso l’Istituto Alberghiero. Per ogni specialità erano presenti tre testimonial d’eccezione. Regina dei vini è stata Adua Villa, conduttrice di “Gusto” di Tg5 e Sommelier del programma tv “La prova del Cuoco” di Rai Uno. Di formaggi si è invece occupato Alberto Marcomini, affinatore, conduttore di “Uno mattina Estate”, “Gusto “ di Tg5 e impegnato con “Sapori d’Autore” di 7Gold. Quanto alle carni, è intervenuto Fabrizio Nonis, noto macellaio e giornalista, conduttore di  “In punta di Coltello” su Alice Sky, “Gusto” di Tg5 e “Sapori d’Autore” di 7Gold.
Al Workshop hanno partecipato anche l’Azienda Agricola La burla, per le carni e i salumi, e l’Azienda Agricola Bozzo Carla per i formaggi. Le due aziende hanno presentato i propri prodotti interagendo con i testimonial della giornata, cosa che è riuscita a mettere in risalto l’alta qualità della produzione gastronomica valsesiana. Di assoluto rilievo è stata la partecipazione al Workshop dell’Enoteca Regionale di Gattinara, presente con una gamma di vini pregiati che sono stati molto apprezzati anche dai palati più esperti ed esigenti.
All’interno del Workshop il Consorzio Operatori Turistici ValsesiaIn ha presentato l’importante progetto “Sapori e Paesaggi in Valsesia” legato proprio alla promozione della nostra valle e della sua gastronomia, che troverà compimento durante il prossimo anno.
Domenica 18 aprile è stata la volta della Fattoria in piazza: piazza Vittorio Emanuele II ha ospitato molti produttori del territorio con stand dove hanno trovato posto anche gli animali della fattoria. Per l’occasione sono state organizzate dimostrazioni della lavorazione del latte e del formaggio ed è stato allestito un apiario. Nel frattempo sono proseguite anche le riprese televisive e le interviste ai produttori locali con i testimonial.
Nel secondo weekend di Una montagna di sapori – sabato 24 e domenica 25 aprile – gli eventi si sono concentrati maggiormente sull’eccellenza della produzione artigianale valsesiana, accompagnate dal consueto appuntamento di fine mese con GolosArte. 
Sabato la rete televisiva 7Gold ha realizzato le riprese in due importanti siti dell’Ecomuseo della Valsesia: quello di Mollia, al mattino, e quello della Bassa Valsesia nel pomeriggio. 
Domenica, invece, l’intero circuito dell’Ecomuseo si è trasferito in piazza Vittorio Emanuele II a Varallo: gli stand hanno ospitato le dimostrazioni della lavorazione della canapa di Mollia, del Marmo Artificiale di Rima, della panificazione di Alagna e dell’affresco della Bassa Valsesia. Il Gruppo degli Antichi mestieri di Cellio ha dato vita ad alcune interessanti dimostrazioni di lavorazioni e mestieri ormai desueti, coinvolgendo grandemente il pubblico presente. Presenti anche gli artigiani della Società di Mutuo Soccorso di varallo che hanno offerto una dimostrazione delle eccellenze dell’artigianato del nostro territorio. Sono state realizzate le consuete riprese televisive e le interviste, questa volta vantando un prezioso sottofondo di musiche e danze ispirate dalla tradizione Walser, interpretate dal Gruppo Folkloristico Die Walser Im Land. 
Il progetto si è quindi rivelato vincente, animando Varallo in questi due weekend durante i quali  la valle sembrava essersi trasferita nella cittadina, portando con sé le caratteristiche più preziose che il numeroso pubblico ha davvero molto apprezzato. 
<<Di solito questi progetti si rivelano sempre vincenti ma questo, senza dubbio, si è rivelato particolarmente importante , proprio perché ha coinvolto diversi Gruppi e gli Ecomusei – dice il Presidente della Comunità Montana Valsesia, Pierangelo Carrara. Mi ha reso molto orgoglioso, ad esempio, la realizzazione della fattoria in piazza sia per la grande partecipazione della gente sia, soprattutto, per il coinvolgimento dei bambini e il gran numero di lavorazioni proposte. Indubbiamente la presenza dei tre testimonial – Alberto Marcomini, Fabrizio Nonis e Adua Villa, che ho seguito personalmente, ha contribuito a dare alla nostra valle tutta l’importanza e la valorizzazione (anche mediatica) che merita: i testimonial, infatti, si sono sentiti molto coinvolti durante gli eventi proposti e sono rimasti affascinati dalla bellezza della Valsesia. Colgo l’occasione per ringraziare il prezioso aiuto del Comune di Varallo, del Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali e dell’ASCOM perché senza il loro supporto, intervenuto in sinergia e spirito di collaborazione, non si sarebbe potuto realizzare questo progetto ottenendo il successo che è poi stato sotto gli occhi di tutti. Ringrazio anche la GirovagArte che si è occupata del coordinamento delle attività sul territorio e ha seguito la parte relativa all’accoglienza e ringrazio  tutte le aziende agricole che hanno partecipato con i loro prodotti: hanno davvero saputo offrire un servizio di alta qualità e hanno trasmesso un grande e “contagioso” entusiasmo agli ospiti, portando alto il nome della qualità enogastronomica valsesiana. Un ringraziamento speciale va anche a tutto il personale della Comunità Montana che ha seguito il progetto passo dopo passo. Per il futuro, mi auguro che si possa riuscire a riproporre manifestazioni come questa con una certa frequenza, anche grazie a giusti contributi e finanziamenti, per continuare a dare risalto alla nostra valle e alle sue numerose eccellenze >>. 
